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In queste settimane, funzionan dell’ ASL stanno Mercoledi 30 I\Iﬂgglﬂ 2007
effettuando  accertamenti nelle aziende che
operanc nel settore alimentare, per verificare il

INNIMPORTANTE !!!

Programma

rispetto  delle norme sulla tracciabilita degh Ore 15.30 Tavola Rotonda:

alimenti. come dettate dal regolamento “Produzioni vitivinicole e ristoraziena:

178/2002/CE.  All'interme pud  trovare e identita locale e qualita dell afferia”

principali informaziomi utli per mettersi in .

regola. Interventi di:

Ricordiamo che le sanzioni previste per il non Annarita Bramerini

nspettc  di quanto  dettato  dal suddetto Ass.Commercio e Turismo Regione Toscana

regolamento. vanno da un minimo di € 500 ad Federico Vecchinmi

un massimo di € 18.000. Presidente CCIAA Grossetp

Per ogni chiarimento siamo a disposiziones al Bargelli Alidiano

numero 05364/438813 (Mario Filabezzi) Ass, Prov.alle politiche agricole e sviluppo rurale
Tattarini Flavio

CONFESERCENTI Presidente Ente Vini Enoteca Italiana
AL FIANCO DELLE IMPRESE Amato Umberto

Presidente FIEPET CONFESERCENTI Grosseto

LE NOSTRE SEDI

GROSSETC - Via dé Barbari, 108 - @ 0564 43881
CASTELDELPIANG - Via dsl Fatiorons, 17 - B 0354 957432
CABTIGLIONE d PESCAIA - Via IV Movembre, 4 - i 0564 936305
FOLLOWICA — Via Trisste & - B 0566 263319

ORBETELLD - Lecalith Spiagoatia - @ 0564 563409
ROCCASTRADA - Piazza Gramaci, 10 - @ 0354 563272

MAZ3A MARITTIMA - Via Ximenss, 49 - W 0565 902202

www.confesercenti.grosseto.it
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Speciale TRACCIABILITA®

ALCUNE DEFINIZIONI UTILI

Alimento o “prodotto alimentare” o “derrata alimentare™: qualsiasi sostanza o prodotto
trasformato. parzialmente trasformato o non trasformato, destinato ad essere mngerito. o di cu s1
prevede ragionevolmente che possa essere ingerito, da essert umani. Sono comprese le bevande.
le gomme da masticare e qualsiasi sostanza. compresa l'acqua. intenzionalmente incorporata
negh aliment: nel corso della loro produzione, preparazione o trattamento.

Mangime: (o “Alimento per amimali”): qualsiasi sostanza o prodotto. compres: gh additivi,
trasformato, parzialmente trasformato. o non trasformato, destinato alla nutrizione per via orale
degh animali.

Rintracciabilita: la possibilita di nicostrumre e seguire il percorso di un alimento. di un mangime,
di un animale destinato alla produzione alimentare o di una sostanza destinata o atta ad entrare a
far parte di un alimento. o di un mangime, attraverso tutte le fasi della produzione. della
trasformazione e della distrnibuzione.

Ritiro: qualsiasi misura, dell’operatore o dell’autorita competente, volta ad impedire la
distribuzione e ['offerta all'utente o al consumatore di un prodotto (alimento o mangime) non
conforme a1 requisiti di sicurezza.

Richiamo: qualsiasi misura di nitiro del prodotto rivolta anche al consumatore finale. da attuare
quando altre misure risultino msufficienti a conseguire un livello elevato di tutela della salute.
Responsabilita legale primaria: ricade su tutt: coloro che sono coinvelti nell importazione,
produzione e commercializzazione di alimenti e manginu, ognuno relativamente alla parte di
propria_competenza attraverso un sistema efficace di autocontrollo. per verificare che gl
alimenti o mangimi prodotti o commercializzati nspettino le disposizioni comunitarie e
nazionali.

Specinly TRACCIABITITA'

LE PRINCIPALI DISPOSIZIONI

I1 comma 1 dell’art. 18 del Regolamento 178/2002 stabilisce 1'obbligo di garantire la
rinfracciabilita degli alimenti, de1 mangimi, degh animali destinati alla produzione alimentare e
di qualsiasi sostanza destinata o atta a entrare a far parte di un alimento o mangime 1n tutte le fasi
della produzione. trasformazione e distribuzione.

St richiede quundi che gli operatori siano 1 condizione di risalire all’anello precedente ed a
quello successivo nella filiera alimentarve. (E’ importante chiarire che ['operatore del settore
alimentare o mangimistico, quando riceve un prodotto, deve essere in grado di indicare il
soggetto o 'impresa da cul ha ricevuto il prodotio; quando invece fornisce i propri prodoiti,
deve essere in grado di indicare esclusivamente le imprese a cui ha ceduto il prodotio,
"animale o il mangime, quindi non anche il consumatore finale).

E’ opportuno che la rintracciabilita sia quanto piu definita e precisa possibile: nel caso in cuz
venga riscontrato, infatti, un rischio per 1l consumatore o per gl amimali e I'operatore del settore
alimentare o det manginu non sia in grado di rintracciare quale sia stato l'ingrediente, o la
materia prima o il prodotto, che ha determunato 1l rischio sanitario, s1 rendera necessario allargare
I"azione di ritiro del prodotto fino a ricomprendere nell’azione di ritiro/richiamo tutti 1 prodoti:
potenzialmente a rischio con aumento delle ripercussiom commerciali.

I trasportatori e coloro che effettnano lo stoccaggio di aliment: e mangimi devoneo dotarst di
una procedura autonoma di rintracciabilita, quando operano come soggett: indipendenti.
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Speciale TRACCIABILITA®

GESTIONE DELTA RINTRACCIABILITA'E DOCUMENTAZIONE CORRELATA

Il Regolamento comunitario fissa 1'obbligo per le imprese del settore alimentare, di adozione
di sistemi e procedure finalizzate alla rintracciabilita, lasciando pero al singolo operatore la
scelta degli strumenti e delle modalita per giungere a tale obiettivo.
Gl1 operatort devono:
- predisporre le procedure per 'individuazione di tutts 1 forniton: delle materie prime e
di tutt: 1 destinatari de1 prodotti fiti (fermo restando ['esclusione di identificazione
del consumatore finale)
- predisporre de1 sistemu che consentano, se del caso, di avviare procedure di ritiro dal
mercato di prodotti che non rispondono a1 requusits di sicurezza.

I sistemi e le procedure di rinfracciabilita devono in particolare consentire di:
1) Individuare 1 fornitori dirett: di materie prime, di aliment:, di amimali, di mangimi
(rintracciabilita a monte)
2) Individuare le imprese dirette alle quali sono stati formiti 1 propri prodott:
(rintracciabilita a valle)
3) Mettere a disposizione delle ASL competent: le informazioni de1 punt: precedent:

Gli operatori devono, a prescindere dai mezzi ufilizzati, fornire le seguenti
informazioni:
1) Nominativo del fornitore (es: sede sociale, stabilimento di provenienza del prodotto
efe. )
2) Natura de1 beni ricevufi (es: denominazione, presentazione. .. )
3) Indicazioni a1 fini dell’individuazione del prodotto (es: partita, lotto, consegna.. )
4) Altre nformaziom previste da norme specifiche relative a quel particolare prodotto

E’ necessario che gli operatort del settore alimentare e del settore mangimi siano mn grado di
dimostrare all’ Autorita di controllo di disporre di un sistema 1doneo all'mdividuazione di:
- ftufft 1 client: (es: ragione sociale, mdinzzo, numero telefonico, numero di fax, email
ecc...)
- tutte le formiture/cliente
- modalita’‘'mezzo di distribuzione
C10 puod essere ottenuto anche attraverso la raccolta di fatture, bolle di accompagnamento,
regisiri di carico/scarico ecc. ..
E’ raccomandabile la raccolta/schedario delle informazioni riferite a1 clienti abituali quali ad
esemplo:
- Nome e Ragione sociale, indinizzo e sede legale della impresa e/o dello stabilimento
del cliente
- Numero di telefono
- Numero di fax e indirizzo e-mail
- La disponibilita di un punto di contatto con un responsabile della fornitura che abbia
sufficiente potere decisionale per collaborare m caso di urgente ritiro o messa in
quarantena di un prodotto che non risponde a1 criter: di sicurezza alimentare
Per 1 trasportatori & raccomandabile che 1l fornitore abbia una lista dei trasportator: abituali
che vengono utilizzati, con tutte le informazion: necessarie







